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Website: http://menu24h.vn – http://menu24h.com.vn
Địa chỉ: 334/5 Nguyễn Văn Nghi - F7 – Q.Gò Vấp
Liên hệ TV: 090 6965 909 - Mr.Nam / 090 6965 974- Mr.Hòa                                                                  
	» MENU 1 – 1.300.000 đ

1. Soup bắp cua gà xé - 200.000
2. Chả cá chép Thái Lan (nguyên con) - 300.000
3. Gỏi tiến vua tôm thịt + Bánh phồng -240.000
4. Cari gà + Bánh mì - 300.000
5. Cơm chiên cá mặn - 200.000
6. Rau câu dừa - 60.000
	» MENU 2 – 1.320.000 đ

1. Khai vị 2 món: Chả giò hải sản + Cá thác lác chiên cốm 300.000 đ  

2. Soup bắp cua gà xé 200.000 đ  

3. Gỏi củ hủ dừa tôm thịt + Bánh phồng 240.000 đ  

4. Sườn non nấu lagu + Bánh mì 300.000 đ  

5. Cơm chiên gà xé hạt sen 200.000 đ  

6. Bánh Flan 80.000 đ  

	» MENU 3 – 1.450.000 đ

1. Soup cua trứng cút - 200.000
2. Chả trứng bắc thảo - 300.000
3. Gỏi bồn bồn tôm thịt + Bánh phồng-240.000
4. Bò nấu tiêu xanh + Bánh mì - 300.000
5. Lẩu cá diêu hồng măng chua + Bún -350.000
6. Rau câu - 60.000

	» MENU 4 – 1.500.000 đ

1. Soup cua hột gà - 200.000
2. Hải sản lăn bánh mì Sandwich - 300.000
3. Gỏi ngó sen tôm thịt + Bánh phồng - 240.000
4. Nai né + Bánh đa - 300.000
5. Lẩu thái chua cay + Bún - 400.000
6. Rau câu ca cao - 60.000

	» MENU 5 – 1.550.000 đ

1. Khai vị 2 món: Chả giò hải sản + Cá bống trứng chiên giòn - 300.000

2. Gỏi bồn bồn tôm thịt + Bánh phồng - 240.000

3. Cải thìa xào nấm đông cô - 200.000

4. Đà điểu né + Bánh đa - 300.000

5. Lẩu cá hồi + Bún - 450.000

6. Rau câu lá dứa - 60.000


	» MENU 6 – 1.550.000 đ

1. Soup hải sản - 200.000
2. Gà hấp lá chanh + xôi trắng - 350.000
3. Gỏi củ hủ dừa tôm thịt + bánh phồng - 240.000
4. Bò nướng né - 300.000
5. Lẩu thái chua cay - 400.000
6. Rau câu - 60.000

	» MENU 7 – 1.560.000 đ

1. Khai vị 2 món: Chả giò sầu riêng + Ốc bươu nhồi thịt - 300.000

2. Gỏi bò bóp thấu + Bánh phồng - 300.000

3. Cá diêu hồng hấp HongKong - 300.000

4. Gà ta nấu nấm (nguyên con) - 400.000

5. Cơm chiên Dương Châu - 200.000

6. Rau câu lá dứa - 60.000


	» MENU 8 – 1.600.000 đ

1. Soup cua tuyết nhĩ - 200.000
2. Cá thác lác chiên thì là 300.000
3. Gỏi củ hủ dừa + Bánh phồng tôm - 240.000
4. Gà hấp lá chanh + Xôi gấc - 400.000
5. Lẩu tươi sống + Mì - 400.000
6. Dưa hấu - 60.000

	» MENU 9 – 1.690.000 đ

1. Soup gà - 200.000
2. Gỏi củ hủ dừa tôm thịt + bánh phồng - 240.000
3. Tôm hấp bia - 350.000
4. Đà điểu nướng né - 300.000
5. Lẩu cá hồi phi lê + bún - 450.000
6. Nho mỹ - 150.000
	» MENU 10 – 1.710.000 đ
1. Khai vị Song Hỷ: Càng cua bách hoa + Cá thác lác chiên thì là 350.000 đ  

2. Gỏi nai bóp thấu + bánh phồng tôm 300.000 đ  

3. Bò nấu đậu + bánh mì 300.000 đ  

4. Cá tai tượng chiên xù + bánh tráng 300.000 đ  

5. Lẩu nấm 5 loại + miến 400.000 đ  

6. Rau câu ca cao 60.000 đ  

	» MENU 11 – 1.750.000 đ

1. Soup cua bóng cá - 250.000
2. Khai vị Tam Vị Sắc Màu: Cá thác lác chiên cốm + Chả giò hải sản + Chả cá chép Thái Lan - 500.000
3. Gỏi tuyết nhĩ tôm thịt + Bánh phồng - 240.000
4. Gà nấu Pate + Bánh mì - 300.000
5. Lẩu tươi sống + Mì - 400.000
6. Rau câu dừa - 60.000

	» MENU 12 – 1.800.000 đ

1. Khai vị Tứ Sắc Hòa Quyện: Chả giò cá lóc + Nem cua bể + Cá thác lác chiên thì là + Gỏi ngũ sắc 600.000 đ  

2. Đùi gà quay + bánh bao 300.000 đ  

3. Bò sốt chanh dây 300.000 đ  

4. Cơm hạt sen 200.000 đ  

5. Bao tử hầm tiêu 300.000 đ  

6. Trái cây 100.000 đ

	» MENU 13 – 1.850.000 đ

1. Soup nấm cua gà xé - 200.000
2. Khai vị Tam Hỷ Hoan Ca: Bò cuộn phô mai + Cá bống trứng chiên giòn + Cua lột hột vịt muối - 500.000
3. Đùi gà quay + Bánh bao - 300.000
4. Bò nấu cá hộp + Bánh mì - 300.000
5. Lẩu khổ qua cá thác lác + Bún - 400.000
6. Bánh Flan trái dừa - 150.000
	» MENU 14 – 1.890.000 đ

1. Khai vị 4 món: Cá thác lác chiên thì là + Nem nướng + Trứng cút bách hoa + Chả trứng bắc thảo - 600.000
2. Soup măng tây cua - 200.000
3. Gỏi bưởi tôm thịt + Bánh phồng tôm - 240.000
4. Gà nấu đậu + Bánh mì - 300.000
5. Lẩu hải sản Thái Lan + Bún - 400.000
6. Nho Mĩ - 150.000


	» MENU 15 – 1.900.000 đ

1. Khai vị 2 món: Tôm nướng muối ớt + Chả cá chép Thái Lan  - 400.000
2. Gỏi bò trộn cải mầm - 300.000
3. Dồi trường hấp gừng + Hành - 300.000
4. Gà hấp lá chanh + Xôi trắng chà bông - 350.000
5. Lẩu cá lăng nấu măng chua - 400.000
6. Bánh Flan trái dừa - 150.000

	» MENU 16 – 1.900.000 đ

1. Soup mai tuyết nhĩ - 200.000
2. Gà quay bánh bao - 300.000
3. Tim cật xào bắp non - 300.000
4. Cá bống mú hấp Hồng Kông - 550.000
5. Lẩu tươi sống + Mì - 400.000
6. Nho Mĩ - 150.000


	» MENU 17 – 1.940.000 đ

1. Gỏi ngó sen tôm thịt + bánh phồng 240.000 đ  

2. Chả giò chiên 300.000 đ  

3. Gà hấp hành + xôi trắng 350.000 đ  

4. Tôm xóc muối Mã Lai 350.000 đ  

5. Bò nấu đậu + bánh mì 300.000 đ  

6. Lẩu hải sản chua cay + bún 400.000 đ
	» MENU 18 – 1.950.000 đ

1. Soup vi cá hồi - 250.000

2. Nai trộn cải mầm - 300.000

3. Heo sữa quay mật ong + bánh bao - 550.000

4. Gà nấu nho + Bánh mì - 300.000

5. Lẩu nấm hải sản + Miến - 400.000

6. Bánh Flan trái dừa - 150.000


	» MENU 19 – 1.960.000 đ

1. Khai vị 3 món: Trứng cút bách hoa + Chả giò Quảng Đông + Gỏi bò wasabi - 500.000

2. Tôm hấp nước dừa - 350.000

3. Cá chẽm sốt chua ngọt nguyên con - 350.000

4. Sườn non nấu nấm + Bánh mì - 300.000

5. Lẩu Thái hải sản -400.000

6. Dưa hấu + Thơm - 60.000


	» MENU 20 – 2.050.000 đ

1. Khai vị 4 món: Mực chiên xù + Hải sản lăn bánh mì sandwich + Cá bống trứng chiên giòn + Gỏi củ hủ dừa tôm thịt 600.000 đ  

2. Cá tai tượng chiên xù + bánh tráng 300.000 đ  

3. Cánh gà chiên nước mắm 300.000 đ  

4. Bò sốt rượu vang + bánh mì 300.000 đ  

5. Lẩu tôm Thái Lan + bún 400.000 đ  

6. Nho Mỹ 150.000 đ  

	» MENU 21 – 2.090.000 đ

1. Soup hải sản 200.000 đ  

2. Gỏi tiến vua tôm thịt + bánh phồng 240.000 đ  

3. Gà tiềm ớt hiểm 400.000 đ  

4. Tôm lăn bột chiên giòn 350.000 đ  

5. Giò heo muối chiên + kim chi 500.000 đ  

6. Lẩu thập cẩm + bún 400.000 đ  
	» MENU 22 – 2.150.000 đ

1. Khai vị sắc màu tỏa sáng - 600
Chả giò sò điệp + gỏi ngó sen lưỡi bao tử + chả mực lăn cốm xanh + Tôm Tempura

2. Cá lóc hấp bầu + bánh tráng - 350.000

3. Tôm hấp bia - 350.000

4. Lưỡi bò nấu đậu + bánh mì - 300.000

5. Gà ta nấu nấm + bún - 400.000

6. Bánh flan trái cây dừa - 150.000

	» MENU 23 – 2.200.000 đ

1.    Gỏi sứa tôm thịt + bánh phồng 250.000 đ  

2.    Cá chẽm hấp Kỳ Lân 350.000 đ  

3.    Tôm càng nướng mọi 650.000 đ  

4.    Heo quay + bánh bao 350.000 đ  

5.    Lẩu hải sản + hải sâm 450.000 đ  

6.    Rau câu 3D 150.000 đ

	» MENU 24 – 2.300.000 đ

1. Khai vị Phúc Lộc Thọ: Tôm cuộn khoai tây + Càng cua bách hoa + Ốc bươu nhồi thịt - 500.000
2. Giò heo muối Philippines - 500.000
3. Mực nhồi thịt chiên giòn - 400.000
4. Gà hấp cải bẹ xanh + xôi - 400.000
5. Lẩu cá diêu hồng măng chua + Bún - 350.000
6. Bánh Flan trái dừa - 150.000


	» MENU 25 – 2.450.000 đ

1. Khai vị 4 món: Gỏi tiến vua tôm thịt-Bánh phồng + Chả trứng bắc thảo + Chả giò trái cây + Mực chiên giòn - 600.000
2. Cá bò da nướng muối ớt - 350.000
3. Đà điểu né + Bánh đa - 300.000
4. Giò heo giả cầy + Bánh mì - 500.000
5. Lẩu cá bóp - 600.000
6. Nho Mĩ - 150.000

	» MENU 26 – 2.550.000 đ

1. Khai vị 4 món: Gỏi hải sản Thái + Tôm lăn mè + Cá thác lác chiên cốm + Cua Farci - 600.000
2. Cá lóc hấp bầu + Bánh tráng - 350.000
3. Gà bó xôi chiên - 450.000
4. Bò hầm tiêu xanh + Bánh mì - 300.000
5. Lẩu cá tầm - 700.000
6. Chè nhãn nhục hạt sen - 150.000


	» MENU 27 – 2.590.000 đ

1. Khai vị 3 món: Cua lột hột vịt muối + Chả long phụng + Chả giò sầu riêng - 500.000
2. Gỏi bưởi tôm thịt + Bánh phồng - 240.000
3. Heo sữa quay + Bánh bao - 500.000
4. Ba ba nấu chuối - 600.000
5. Lẩu cá chép giòn - 600.000
6. Chè khoai môn - 150.000
	» MENU 28 – 2.850.000 đ

1. Soup bong bong cá - 250.000
2. Cua Farci - 350.000
3. Bồ câu xây tổ - 750.000
4. Tôm càng xanh hấp bia - 600.000
5. Cơm hoàng hậu - 200.000
6. Lẩu gà nòi hầm sả- 550.000
7. Nho Mĩ – 150.000



	» MENU 29 – 2.900.000 đ

1. Soup bong bóng cá 250.000 đ  

2. Cua Farci 350.000 đ  

3. Bồ câu xây tổ 750.000 đ  

4. Tôm càng xanh hấp bia 650.000 đ  

5. Cơm hoàng hậu 200.000 đ  

6. Lẩu gà nòi hầm sả 550.000 đ  

7. Nho Mỹ 150.000 đ
	» MENU 30 – khoảng 3.050.000 đ

1. Khai vị Tứ Quý Hoan Hỷ: Chả giò sò điệp + Gỏi nai bóp thấu + Chả long phụng + Cua Farci - 600.000
2. Ba ba hầm tiêu xanh - 600.000
3. Tôm xú hấp nước dừa - 350.000
4. Bò nấu kim tiền + mì - 400.000
5. Cá Chình nấu măng chua - 1.000.000 (theo thời giá)

6. Cam Mĩ - 100.000


	» MENU 31 – 3.250.000 đ

1. Khai vị Tam Vị Sắc Màu: Cá thác lác chiên cốm + Chả giò hải sản + Chả cá chép Thái Lan 500.000 đ  

2. Bồ câu trái dừa tiềm thuốc bắc 1.050.000 đ  

3. Tôm càng xanh nướng mọi 650.000 đ  

4. Cá chẽm sốt chua ngọt 350.000 đ  

5. Lẩu gà nòi hầm sả 550.000 đ  

6. Chè hạt sen 150.000 đ
» MENU 33 – 4.700.000 đ
1.  Soup bào ngư vi cá mập 1.500.000 đ  

2.  Salad kiểu Nga 200.000 đ  

3.  Bò sốt kiểu Nhật 400.000 đ  

4.  Tôm xốc muối Mã Lai 350.000 đ  

5.  Bồ câu tiềm ngũ vị 1.050.000 đ  

6.  Cá chình bông nấu măng 1.000.000 đ  

7.  Bánh hấp Thái Lan 200.000 đ  
» MENU VIP 1 – 7.800.000 đ
1.  Soup vi cá mập 1.500.000 đ  

2.  Cua huỳnh đế hấp 3.500.000 đ  

3.  Ba ba hầm sả 600.000 đ  

4.  Bò Úc nướng tiêu đen 600.000 đ  

5.  Lẩu cá chình măng chua 1.000.000 đ  

6.  Bánh cao cấp Thu Nguyệt (Bibica) 600.000 đ
	» MENU 32 – 3.650.000 đ

1. Chả mực Hạ Long - 500.000
2. Bồ câu quay chảo da giòn - 600.000
3. Tôm càng xanh nướng muối ớt - 650.000
4. Cá chép om dưa - 600.000
5. Vịt xiêm xào gừng (nguyên con)- 600.000/con

6. Lẩu gà nòi hấp sả + bún - 550.000
7. Chè hạt sen - 150.000
» MENU 34 – 4.700.000 đ
1.  Soup hải sản tổ yến hầm 1.500.000 đ  

2.  Bò Úc tiêu đen 600.000 đ  

3.  Thỏ xào lăn 400.000 đ  

4.  Tôm càng cháy tỏi 650.000 đ  

5.  Cá tầm nước muối ớt 700.000 đ  

6.  Lẩu ngọc dương 600.000 đ  

7.  Mochi Nhật 350.000 đ
» MENU VIP 2 – 9.450.000 đ
1.  Soup hải sản tổ yên hầm 1.500.000 đ  

2.  Tôm càng xanh xốc muối 650.000 đ  

3.  Sâm cầm hầm thuốc bắc 4.000.000 đ  

4. Tu hài nướng giấy bạc 2.000.000 đ  

5.  Lẩu cá tầm chua cay 700.000 đ  

6.  Bánh Misu Kitchen 600.000 đ


* Giá trên chưa bao gồm 10% VAT.
* Bàn tiệc phục vụ cho 10 người, giá đã bao gồm: bàn ghế (inox), ly chén và nhân viên phục vụ nhưng chưa bao gồm thức uống.
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